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TECNOLOGÍA DE MANEJO POSTCOSECHA SEMI-MECANIZADO 
PARA CACAO CCN 51, CULTIVADO EN LAS ESTRIBACIONES

DE LA REGIÓN ANDINA DEL ECUADOR

En Cooperación Técnica del INIAP, con la hacienda San José de Palmira, hoy                   
Empresa RIOLAMBÍ ECOFARMS, ubicada en la parroquia Nanegal, cantón Quito,            
provincia de Pichincha, permitió desarrollar trabajos de Investigación y Desarrollo 
(I&D) en manejo postcosecha, con volúmenes comerciales de cacao CCN 51; para 
el efecto, se emplearon técnicas individuales y combinadas de escurrido con               
presecado, de ejecución manual y semi-mecanizado, en las fases de cosecha, 
fermentación, secado y almacenamiento, sin alterar la estructura de las                      
almendras ni causar alteraciones en el medio ambiente.

Las condiciones ambientales que cubre las estribaciones de la región Andina, 
donde se cultiva cacao, se estima que entre los 500 y 1500 m.s.n.m. las horas de 
sol varían de 600 a 1400 anuales, con promedio de 2,8 horas sol por día, y las               
temperaturas oscilan entre los 15 y 28 °C (GAP.Nanegalito 2025); condiciones que 
no son favorables para ejecutar el manejo postcosecha tradicional, para su efecto 
se necesitan de equipos y herramientas específicas como una despulpadora de 
cacao y un secador artificial con temperaturas controladas que permitan acelerar 
algunas etapas de pre-fermentación como el escurrido de los lixiviados del cacao 
fresco y el presecado de las semillas, siendo esta última imposible realizarlo con 
el método manual, ya que se necesitan de ocho horas continuas de luz solar por 
el espacio de dos días. 

Los resultados de esta investigación, servirán como una herramienta de                         
estrategia para el manejo de beneficio de cacao con volúmenes a gran escala, 
especialmente para zonas con reducida presencia de rayos solares.                                    
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IMAGENFASE ACTIVIDAD MÉTODO INDICADORES

A continuación, se presentan de forma sintetizada y graficada:     
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IMAGENFASE ACTIVIDAD MÉTODO INDICADORES
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DIAGRAMA DE LA CADENA DE POSTCOSECHA DEL CACAO CCN 51 
PARA ZONAS DE LAS ESTRIBACIONES DE LA REGIÓN ANDINA
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