ATRIBUTOS PRODUCTIVOS Y DE CALIDAD ORGANOLEPTICA DEL
CLON DE CACAO INIAP-EETP-804 "SABOR EMERALDA"

ANTECEDENTES

El clon INIAP-EETP-804 es producto de una serie de
esquemas de hibridaciones especificas planificadas
desde el ano 1995 en la EET-Pichilingue del INIAP,
como parte de diversas acciones emprendidas para
enfrentar la sancién impuesta a Ecuador en el ano
1993, por parte de la Organizacion Internacional del
Cacao - ICCO. Su desempeno comercial fue evaluado
en una primera fase como planta hibrida en las
condiciones de la EETP y posteriormente como clon
en pruebas experimentales de campo, conducidas en
varias zonas agroclimaticas del pais, entre éstas el
norte de la provincia de Esmeraldas.

La evidencia cientifica ha demostrado la
especificidad y superioridad de este clon en las
condiciones agroclimaticas de Esmeraldas, incluso
mayor alos clones INIAP-EETP-800, INIAP-EETP-801y
CCN 51, que actualmente son los principales
referentes a nivel comercial; por lo que la entrega del
clon INIAP-EETP-804, ademas de incrementar el
portafolio de variedades comerciales de cacaos finos
con alta productividad, ayudara a aumentar el
promedio de rendimiento por hectarea en
Esmeraldas, que es uno de los mas bajos del pais, con
alrededor de 0.5 t ha™, reportado en el afio 2022, y en
donde existen zonas cacaoteras que evidencian
numeros tan dramaticos como 0.2-0.3t ha™.

Esta particular situacion hace especifica su
recomendacion para esta region del pais.

CARACTERISTICAS DEL FRUTO

MAZORCA

indice 19
Forma Oblonga
Largo(cm) 21.00
Ancho (cm) 9.86
Forma del apice Atenuado
Rugosidad Fuerte
Dureza de la cascara Fuerte
Color Amarillo
SEMILLA

indice * 3.47
Numero 38
Largo(cm) 2.40
Ancho (cm) 1.17
Espesor 0.90
Forma Irregular
Coloracion de cotiledones Rojo oscuro

* Semilla de cacao en fresco (sin pulpa y cascarilla).

N\ Cuencas hidrograficas de los
rios en Esmeraldas.

Ll Ensayos de evaluacion:
T @ EET-Pichilingue, Mocache, Los Rios
() Maldonado, Eloy Alfaro, Esmeraldas

La siembra de varios genotipos de cacao
reduce los riesgos sanitarios y aumenta la
resiliencia de la plantacién, haciendo que
sea menos vulnerable a enfermedades y
plagas en comparacion con la siembra de
un solo cultivar.

El fruto del cacao aporta biomasa,
disponible con mas de 3000 kg de abono
por ha, ricos en Potasio, Nitrogeno, Hierro
y Manganeso.
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ATRIBUTOS PRODUCTIVOS Y DE
CALIDAD ORGANOLEPTICA

Inicia su etapa productiva alos 14 meses después dela
siembray su rendimiento promedio es de 2 toneladas
de cacao seco ha' ano en condiciones de secano,
pudiendo sobrepasar las 2.5 t ha' con un manejo
intensivo de la plantacién (riego, nutricion, podas).

El clon INIAP-EETP-804 desarrolla un perfil sensorial
exoético, conformado por un acentuado sabor a cacao
asistido por acidez frutal, que lo convierte en un suave
dulzor, combinado con notas a frutas tropicales
frescas.

1OSTAP0  CAcag

e ; "og,

o, ™

FLORAL

GRAFICO DE SABOR

En términos economicos, esta precocidad
significa ganancia en tiempo y dinero, ya
que asegura un retorno mas rapido de la
inversion realizada por el agricultor.

La diversificacion de perfiles sensoriales
es clave para innovar, ampliar y mejorar la
calidad y competitividad del pais en el
segmento de los cacaos finos.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Dias de fermentacion 5.00
Brix (%) 16.30
indice de almendra 1.32
Testa (%) 11.31
Fermentacion (%) 76
Atributos Béasicos (cacao) 5.00
Atributos especificos

(acidez frutaFI)) sl
Calidad Global (10 puntos) 7.30

Ao // Instituto Nacional de
[ 5”/4””” Investigaciones Agropecuarias

Las almendras del cacao son ricas en
antioxidantes y polifenoles, ayuda a
prevenir enfermedades cardiovasculares,
cerebro-vasculares, cancer hepatico,
gastricoy de colon.

Implementada por

cooperacion
alemana
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