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En el Ecuador, el cultivo de los cereales y de manera particular del
mafs, se halla muy difundido. Este cereal es uno de los componentes mas im -

portantes en la dieta de la poblacidn.

Para que los trabajos de mejoramiento del ma'iz sean mas efectivos y pa
ra conocer sus propiedades alimenticias, es necesario estudiar la composicién quT
mica de las diferentes razas y variedades de maices ecuatorianos. Con esta fina
lidad, es indispensable disponer de métodos analiticos apropiados que, ademas de
proporcionar la informaciéon referente a la composicion qurmica, permitan compa-
rar estos estudios con los que se hayan realizado en otros laboratorios dentro o fue

ra del pais.

En cuanto al contenido y calidad de los aceites de maices ecuatorianos,
motivo dei presente trabajo, se espera tener una visién en conjunto de éstos y que
la informaciéon que aquT se proporcione, posibilite a quienes s$ ocupan de la indus
trializacion de aceites comestibles, mejorar la calidad de sus productos, mejora -

miento que, sin duda, redundara en beneficio de la salud del consumidor.

El Ecuador sufre de un fuerte déficit de aceites y grasas vegetales, debi-
do principalmente a su carencia de materia prima. Por esta razén y de acuerdo al
contenido de aceite en el grano de maiz y a su calidad, se abre también la posibi

lidad de que éste substituya a los aceites de otras fuentes para consumo humano.
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Los objetivos que se persigue en este trabajo son:

1. Evaluar el contenido y calidad de los aceites extrai'dos del grano entero

de algunas razas y variedades de maices ecuatorianos.

2. Adaptar un método adecuado para determinar la distribucién de acidos

grasos en aceites de mate.

3. Caracterizacion qui'mica de los aceites de mate mediante el uso de los mé

todos clasicos:

indice de saponificacién,
fraccién insaponificable,
i'ndice de iodo, e

Tndice de acidez
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