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En el Ecuador, el c u l t iv o  de los cereales y de manera p a r t ic u la r  del 

mafs, se ha lla  muy d i fu n d id o .  Este cereal es uno de los componentes más im -• 

portantes en la d ie ta  de la p o b la c ió n .

Para que los trabajos de m ejoram iento  de l ma'íz sean más e fec t ivos  y pa 

ra conocer sus propiedades a l im e n t ic ia s ,  es necesario estudiar la com posic ión quT 

m ica de las d iferentes razas y variedades de maíces ecuator ianos. Con esta fina 

l id a d , es indispensable d isponer de métodos a n a l í t ic o s  apropiados que, además de 

proporc ionar la in fo rm a c ión  re fe ren te  a la com posic ión qurm ica , perm itan compa­

rar estos estudios con los que se hayan re a lizado  en otros laboratorios dentro  o fue 

ra del p a ís .

En cuanto  al con ten id o  y ca l idad  de los aceites de maíces ecuatorianos, 

m o tivo  dei presente t ra b a jo ,  se espera tener una v is ión en con jun to  de éstos y que 

la in fo rm ac ión  que aquT se p roporc ione, p o s ib i l i te  a quienes s$ ocupan de la indus 

t r ia l iz a c ió n  de aceites comestibles, mejorar la ca l id a d  de sus productos, mejora -  

m iento que , sin duda, redundará en b e n e f ic io  de la salud del consum idor.

El Ecuador sufre de un fuerte  d é f i c i t  de aceites y grasas vegeta les, d e b i­

do p r inc ipa lm e n te  a su ca renc ia  de m ateria  p r im a. Por esta razón y  de acuerdo al 

con ten id o  de a ce ite  en el g rano de maíz y a su c a l id a d ,  se abre también la pos i b i 

l idad de que éste substituya a los aceites de otras fuentes para consumo humano.
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Los ob je tivos  que se persigue en este t ra ba jo  son:

1 . Evaluar el con ten ido  y ca l ida d  de los aceites extrai'dos del grano entero

de algunas razas y variedades de maíces ecuator ianos.

2 . A d ap ta r  un m étodo adecuado para de te rm inar la d is tr ibuc ió n  de ácidos

grasos en aceites de m ate .

3 . C a ra c te r iz a c ió n  quí'mica de los aceites de mate mediante el uso de los mé

todos clásicos:

í n d i c e  d e  s a p o n i f i c a c i ó n ,  

f r a c c i ó n  i n s a p o n i f  i c a b I e , 

i ' n d i c e  d e  i o d o ,  e 

T n d i c e  d e  a c i d e z
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