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Protocolo 2
Caracteristicas productivas

Loor, R, Tarqui, O."; Zambrano, 1., Benavides, J.'; Quijano, G."; Casanova, T';
Sotomayor, 1."; Garzon, 12, Quiroz, J°; Mestanza, S, Parraga, J*; Subia, C°; Calderon, D?°

2.1. Numero de mazorcas sanas
“NMS”

Se contabiliza el numero total de mazorcas
sanas fisiolbgicamente maduras por arbol, en
funcion del pico y frecuencia de cosecha (Foto
9).

B ;
Foto 9. Cosecha de mazorcas sanas.

2.2. Peso de cacao fresco (g) por
planta “PCF”

En cada evento de cosecha, se registra el peso
total de cacao fresco por arbol, sin maguey
(Foto 10).

Foto 10. Peso de cacao fresco por planta durante la cosecha.
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2.3. indice de mazorca (IM)

Es el nimero de mazorcas maduras y sanas
necesarias de cada genotipo, para obtener un
kg de cacao seco. Esta variable se calcula dos
veces al ano, en coincidencia con cada pico
de cosecha (uno en invierno y otro en verano).
Para su calculo, se utiliza la siguiente férmula:

. (Niimero de mazorcas x 1000)
Indice de mazorca (IM) =

(Peso (g) de las almendras secas)

2.4. indice de semilla “I1S”

Es el peso de una semilla fermentada y seca.
Para determinar esta caracteristica, se registra
el peso en gramos de 100 almendras tomadas
al azar. Para efectos de calculo, se aplica la
siguiente férmula:

Peso (g)de 100 almendras
100 almendras

Indice de semilla (IS) =
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