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RESUMEN

El descubrimiento de los genes modificadores del efecto
del opaco-2 sobre la textura del endospermo del maiz, ha
permitido lograr, mediante la acumulacion de tales modifi-
cadores, maifces opaco-2 con endospermo vitreo , niantenien -
do la alta calidad proteinica del grano, con las ventajas
inherentes a tal cambio. El presente trabajo tuvo como ob-
jetivos determinar el rendimiento de grano de diferentes
familias de un compuesto de maiz opaco-2 modificado, corre-
lacionar el rendimiento de 30 familias selectas con los con-
tenidos de proteina, triptofano y zeina de los diferentes
grados de modificacidén endospérmica y estimar la influencia
de los diferentes grados de modificacidén endospérmica sobre
los contenidos de proteina, triptéfano y zeina. Tales obje-
tivos cumplen con el propésito de confirmar si la seleccion
para altos grados de modificacion endospérmica y rendimien-
to de grano, puede tener como resultado variedades mas ren-
didoras y de calidad proteinica similar a sus contrapartes

opacas.

Familias de medio hermanos de un compuesto de mafiz
opaco-2 modificado, fueron evaluadas en dos localidades.

Los experimentos se sembraron el 9 de abril y el 13 de
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mayo de 1981, en la Estacion Experimental "EI Batan" del
Centro Internacional de Mejoramiento de Maiz y Trigo
(CIMMYT) vy en el Campo Agricola Experimental "Chapingo" de

la Universidad Autdénoma de Chapingo, Estado de México.

En 30 familias seleccionadas de entre las de mayor
rendimiento de grano y de acuerdo con los diferentes gra-
dos de modificacion endospérmica, fueron medidos 5 carac-
teres: modificacion, contenido de proteina, contenido de
triptéfano con base en proteina, contenido de zeina y ren-

dimiento de grano.

En las 30 familias selectas, la modificacidn aparece
como una caracteristica evidentemente sujeta a variacién de-
bido a la influencia que puede ejercer el ambiente, ya que
dentro de las de endospermo vitreo, se presentaron propor-
ciones variables de granos suaves. Por otra parte, la mayo-
ria de las familias mostraron valores relativamente altos
de modificacidon, lo que indica la efectividad de la selec-
cion realizada en este compuesto hacia modificadores que
afectaron la textura del endospermo del grano. El conteni-
do de proteina, en cambio, aparece como un caracter modifi-
cable por efecto de los diferentes grados de modificacidn
endospérmica, ya que el contenido de proteina de las Clases
1 a 4 de granos opaco-2 modificados, fue superior a los de

la Clase 5 completamente opacos.

INIAP - Estacion Experimental Santa Catalina



El contenido de triptéfano con base en proteina, mostro
disminucidén en los tipos de las Clases 1 a 4 con respecto a
los completamente opacos de la Clase 5 y el de zeina, expre-
so como findice de zeina, mostrd una tendencia consistente a
incrementar en la Clase 1 de granos de apariencia mas o0 menos
normal, con respecto a los de la Clase 5 fenotipicamente

opaco-2

En cuanto al rendimiento, los datos indican pequefias va-
riaciones entre las 30 familias selectas, por efecto de los
varios ciclos de seleccidon hacia modificadores que afectan
el peso hectolitrico del grano. En términos generales, el
rendimiento de grano de las 256 familias evaluadas mostré
variacién que puede ser aprovechada en los siguientes ciclos

de seleccion.

En lo que se refiere a las correlaciones, se encontra-
ron asociados de manera positiva rendimiento de grano con con-
tenido de proteina e indice de zeina y de manera negativa
el contenido de triptéfano, con estos tres caracteres. Las
correlaciones con el caracter modificacion no fueron consis-
tentes aunque en la mayoria de los casos no fueron estadis-
ticamente diferentes de cero. Por otra parte, los coefi-
cientes de correlacién dentro de las diferentes clases de
modificacion endospérmica, mostraron variacién en el grado
de asociacion entre pares de caracteres, lo que podria
atribuirse, entre otras causas, al efecto ambiental y al

tamafio de muestra que pueden haber producido sesgos en las
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estimaciones del grado de correlacidén existente entre ellas.

Los altos rendimientos de grano y niveles superiores
tanto en calidad como en cantidad de protefna, encontrados
en el presente trabajo, muestran la efectividad de la selec-
cion realizada en este compuesto y confirman que la selec-
cién para altos grados de modificacidén y rendimiento de gra-
no, puede resultar en variedades mas rendidoras y de calidad
proteinica similar a la de sus contrapartes completamente

opacas .
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