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AGROPECUARIAS ,
PROGRAMA NACIONAL DE CACAO Y CAFE

CARACTERISTICAS AGRONOMICAS DE CLONES
RECOMENDADOS POR EL INIAP

James Quiroz

La actividad cacaotera en el pais se ha venido desarrollando. con un sin
numerc de problemas iqherentes a presencia de enfermedades, manejo
inadecuado de plantaciones, utilizacion de materiales seleccionados por {0s
mismas agricultores | todo esto ha provocado producciones deficientes.

El INIAP, consiente de la necesidad de mejorar dichas situaciones a inicios de
1944 se realizaron recolecziones de materiales genéticos en las principales
zonas cacaoteras del pais, las mismas que se ubicaban basicamente en la
parte central y sur del pais.

Producto de estas recolecciones en sectores como Tenguel, Balao, Vinces,

basados inicialmente en una seleccion fenotipica con caracteristicas de cacao,

Nacional, se instalaron colecciones en la EET-Pichilingue (Zona Long), donde
se evaluaron estos materiales con buenas caracteristicas agronomicas, los
mismos que fueron y han venido siendo distribuidos a los agricultores

Este resumen tiene por objeto presentar algunas caracteristicas especificas de
los 6 clones de Tipo Nacional, recomendados por el INIAP,
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IDENTIFICACION DE CLONES RECOMENDADOS POR INIAP

CARACTERISTICAS EET-18 EET-48 EET-62 EET-95 EET-96 EET-103

Denominacion original Tenguel-15 Santa Rosa-34 Porvenir -7 Tenguel-33 Porvenir-10 Tengue!-25

Ramas inclinadas ereclo erecto-semierecio erecto erecto erecto

Color Brotes Lig.pigmenta- pigmento pigmeto rojo lig.pigmento lig.pigmenta lig.pigmen-

fos rojo oscuro rojo dos tados.

Tamafio hojas Grandes -

Forma elipticas eliplicas elipticas elipticas

% enraizamiento 87 % 47% 51% 60% 60% 70%

Fior

largo pedunculo 16,0 mm 18,0 mm 15,5 mm 15,5 mm. 15,5 mm 16.5 mm.
Coloracion lig.pigment. lig. Pigment Lig. Pigment. Pigmentado bien pigmentado liy. pigm.
Liguta s/pigm. Sipigm. S/pigm. Lig. pigm. Poco pigm. Bien pigm.
Estambres sipigm. Bien pigm. Lig. pigment. Bien pigm. Poco pigm. Bien pigm.
Estaminoide; poco pigm.  Bien pigm. L.ig. pigment. Bien pigm. Bien ng.purpura bien pigm.
Floracion intensa Nov.dic.ene. ene.feb.mar. dic.ene.jun. dic.ene.feb. ene.fub.mar. ene.feb.mal

feb. Agost. Oct.
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CARACTERISTICAS EET-19  EET-48 EET-62 EET-95 EET-96 EET-103

Frutos .

forma cilindrica base ancha ovoide
alargada

tipo Cundeamor cundeamor cundeamor cundeamor angoleta amelonado

Lomos dobles y gruesos }g.rugosos - rugosa pocolrugos
rugosos

Color fruto

inmaduro verde verde rojizo verde rojizo verde verde-fomo verde
{rojizo) verde rojizo .

maduro amariilo amarillo amarillo rojizo amarilio amarillo amarillo

indice’ 17-18 16-17 20 19-20 18-20 18-20

Semilia o o

forma redonda cilindricas redonda cilidricas cilidricas cilidricas
achatadas achatadas '

Tipo / grandes grandes grandes medio mjele grandes

Color purpura puarpura oscuro purpura 0scuro purpura oscuro purpura oscuro pupura osc
péalida-blanca ]

indice® 1.7 4. 15g. 1.6 q. 1349 119 159

compatibilidad compatible  AUT0-{MCOMPATI COMPRTIBLE compatible auto-compat. Aufo-comp.

Rendimi Y

miente £ [/ Ha 1522 942 1.039 1.368 1140 1.330

Pesc de una almendsa fermentada y seca

Numero de mazorcas necesarias para formar 1 kg. de cacao fermentado y seco
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CARACTERISTICAS EET-19 EET-48 EET-62 EET-95 EET-96 EET-103

adaptacion Nacional Vinces, Naranjal Vinces, Naranjal Nacional Nacional Nacional
zona central zona central

Reaccion enfermedades

Escoba de Bryja tolerante tolerante tolerante toleranie tolerante

Monilia susceptible

Mal de Machete Toleh aule ToLb LANTE resistente

Csalidad

Sabor buena excelente airiba amriba buena buena

aroma buena bueno excelente excelente aceptable buena

% grasa 425.543 46 4 51 50 47.2 46 0

Testa 12.3 13.7 13.2 12.8 12.9 13.9

“avila

i Zaracterishcas apren-clones
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