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resumen

La uvilla y la granadilla son frutas exoéticas que tienen alta calidad nutricional y
nutraceudtica de enorme interés para la salud humana. Los efectos protectores que
poseen las frutas se atribuyen a ciertos nutrientes y fitoquimicos con actividad
antioxidante. Existe una falta de procedimientos de transformacion y estabilizacion
adaptadas a las zonas de produccion, de alli que las técnicas membranarias de
fitrado en frio utilizadas para conservar y concentrar los jugos de frutas
manteniendo su aroma y compuestos antioxidantes termosensibles, deben ser

consideradas por la agroindustria ecuatoriana.

En esta investigacidn se ha trabajado con jugo clarificado de uvilla y granadilla
obtenido por microfiltraciéon. Las pruebas de UFT se realizaron usando una
membrana de 5 kDa de tamafio de poro. Se ha evaluado la influencia de la
presion transmembranaria en los tiempos de operacién y en la concentracién de
algunas biomoléculas; se analizo fisica y quimicamente el permeado y retenido, y
se evalud los coeficiente® de retencion, ademas de los costos de produccion a

escala de planta piloto.

Con el jugo clarificado de uvilla se alcanzé un factor de reduccion volumétrico de
8 con una presion transmembranaria de 5,3 bar a las 2,97 horas del proceso,
obteniendo 17,50 | de permeado y 2,50 | de retenido, que representa un
rendimiento del retenido del 12,50 %, el costo del concentrado (retenido) se
estimo6 en 1,74 US $/l y de 1,28 US $/I el jugo clarificado estéril por UFT. Con jugo
clarificado de granadilla se alcanzé un factor de reduccién volumétrico de 8 con
presion transmembranaria de 4,4 bar a las 3,37 horas del proceso, el costo del
concentrado por UFT se estimé en 2,14 US $/l y de 1,57 US $/i.

Se observé retencion de biomoléculas; en el caso de la uvilla los polifenoles se
retuvieron un 31 % y la vitamina C en 12 % mientras que para la granadilla los
polifenoles se retuvieron en un 32 % y la vitamina C en 19 %, compuestos que

resaltan en importancia por su actividad antioxidante.
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