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I. INTRODUCCION

En el Ecuador el Café es uno de los cultivos que se destaca en las exportaciones
agricolas del pais. el mismo que conjuntamente con el cacao v el banano constituyven fuente
de empleo v de divisas para la economia ecuatortana. dando orngen al desarrollo de

importantes actividades economicas. como el comercto. la industria, entre otras.

Il cultivo de café se encuentra distribuido a nivel nacional. Segun los datos del Censo
Agropecuario del 2002, existen 151 900 hectareas de cultivo de café solo v 168.764 ha de
cultivo de café asociado. En la superficte inicamente establecida con café, Manabi ocupa el
38 6%. Sucumbios el 17 36%. Orellana 11 89%. EI Oro 7.67%. Loja el 4 01% v la diferencia
en otras provincias. En la superficie asociada de café. Manabi ocupa un 24.25%. Los Rios
17.9%. Guavas 9.22%. Esmeraldas 7.94%. Pichincha 13.90%. Bolivar un 7.05% v el resto en

otras provincias productoras

En nuestro pais se cultivan las dos especies de calé. arabigo (Coffea arabica L) v
robusta (Coffea canephora Pierre).  Aproximadamente el 55% de la superficie total es
arabigo.  La produccion de arabigo. considerado de mejor calidad, se concentra
principalmente en la provincia de Manabi. Loja v las estribaciones de la Cordillera Occidental
de los Andes. en tanto que el robusia se cultiva en la Amazonia. es decir en Sucumbios v

Orellana. en su mavor porcentaje.

Uno de los principales problemas del cultivo de calé es el bajo rendimiento, estimado
en 5 a 6 quintales por hectarea al ano. siendo uno de los mas bajos comparados con otros
paises productores. esto se atribuve a la falta de capacitacion v transferencia de tecnologia. la
no disponibilidad de créditos. la escases de varedades mejoradas. bajos precios en el
mercado. la ausencia de organizacion v fortalecimiento grenial, entre otros factores. Mas del

90% de la superficie cultivada es manejada bajo el sistema tradicional.

Frente a esta sttwacion. es urgente la adopcion de politicas encaminadas  al
resurgimiento del sector caletalero. a fin de mejorar el nivel de vida de los agricultores,
incrementar los ingresos proveniente de las exportaciones, tomando en consideracion que el

mgreso de divisas es fundamental para el soslenimiento de nuestra economia. Una forma de
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contribuir a este objetivo es promoviendo el desarrollo tecnologico de los cafetales usando
vartedades mejor adaptadas v mas productivas. producto de la mvesugacion sobie su

comportamiento en dilerentes zonas.

I'n el area de mejoramiento genético de calé se conducen provectos de investigacion
en los cuales se registran una serie de datos agronomicos. productivos v sanitartos. Con el
proposito de tener un instructivo de estandarizar. v hacer mas eficiente la evaluacion de las
diferentes caracteristicas agronomicas en el comportamiento de los cultivares de calé, se ha

elaborado la presente pubhicacion titulada “Metodologia de evaluacion de variedades de calé™.

El presente documento se disefid como una guia para estudiantes. profesionales v
personas nteresadas en realizar investigacion v conduccion de ensavos de café. {in resolver

problemas v dar soluciones en beneficio del sector cafetalero.

La experiencia acumulada durante varios ailos en actividades de investigacion en calé,
animo a los autores de esta publicacion a elaborar v divulgar un compendio que sirva de
ortentacion a personal técnico del area de genética v mejoramiento de plantas. para obtener de

los datos la mavor informacion posible.
El contemdo de este documento es un aporte del provecto: “Seleccion v difusion de

variedades de calé arabigo (Coffea arabica 1.) adaptadas a los principales agroecosistemas

cafetaleros del Ecuador™, en el marco del Convenio INIAP-COFENAC-NESTLE-PROMSA.
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1. PROTOCOLO DE ESTABLECIMIENTO Y MANTENIMIENTO DEL CAFETAL

El potencial productivo de un caletal depende de la variedad cultivada. de las
condiciones agro-ecologicas v del empleo de practicas culturales como: podas. regulacion de
sombra. fertihizacion organica v/o quimica. manejo mtegrado de plagas. enfermedades,

malezas v la gjecucton de una buena cosecha

El propasito de los fitomejoradores es proveer de cultivares mejorados adaptados a las
principales zonas donde se viene cultivando calé. Para el electlo. es necesano establecer
prucbas regionales con cultivares expertmentales que han demostrado un buen desempeiio
agronomico v productivo a nnvel de Estacion Expenimental. Estas pruebas permiten su
evaluacion en [uncion de los diferentes entornos edafoclimaticos asociados con las principales
sonas productivas sobre el comportamiento  de las variables agronomicas. productivas,

santtarias v organolépticas usadas para caracterizar su desempeiio.

En el protocolo de siembras es necesario emprender un correcto establecimiento de los
ensavos de café. empleando variedades expenimentales promisonas.  La siembra debe
realizarse en areas agro-ecologicas representativas, proporcionandole al cultivo un adecuado

manejo. de modo que se exprese el maximo potencial del matenal genético en estudio.

A Establecimiento de ensayos
El establecimiento de ensavos de café comprende varias etapas:

1. Material genético

Debe tener excelentes caracteristicas agrondmicas. productivas v buena cahidad
organoléptica. siendo conveniente utilizar una buena senulla proveniente de instituciones de

investigacion de prestigio. que asegure la pureza varietal y un buen vigor de las plantas.

2. Seleccion del terreno

I:l terreno donde se estableceran los ensayos de café deben reuntr las siguientes

condictones:
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Estar localizado en una zona representativa de cale.

a.
b. Estar cerca de una fuente de agua
ct Que el propietario preferentemente habite en la finca
d. De topografia plana a ligeramente inclinada
J De facil acceso.
f Que garantice la colaboracion del agricultor.
3. Preparacion del terreno
Consiste en la limpieza v adecuacion del area donde se va a establecer el experimento.
4. Toma de muestras del suelo

Para determimar el nmivel de fertilidad se tomara muestras de suelo para el analisis
fisico-quimico a profundidades de 0 a 15 ¢cm v de 15 a 30 ecm. En total se requieren 4

muestras por localidad. dos superficiales v dos prolundas .

s, Establecimiento de la sombra temporal

El empleo de sombra temporal en los ensavos tiene la finalidad de proteger la
plantacion de calé de Ia lununosidad mtensa que podria ocasionar desequilibrios fisiologicos
durante la fase inicial de crecimiento. reducir los efectos de la erosion, evitar la pérdida rapida

de humedad del suelo v especialmente asegurar una fuente de ingreso al productor.

Como sombra temporal se utiliza platano (Musa sp.) con un distanciamiento de 6 x 6
m. obteniendo una poblacion de 278 plantas/ha. La dimension del hovo para la siembra son
de 30 x 30 x 30 cm. en el cual se adicionan 10 g de furadan 5 G, mas 120 g de fertilizante
completo 10-30-10 v 200 ¢ de humus/ hovo.

Una ves que las vanedades de café entran en su fase de produccion. las plantas de
sombra temporal deben ser eliminadas para evitar la competencia por espacio, agua. luz v

nutrientes.
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0. Establecimiento de Ia sombra permanente

Como sombra permanente se utilizan plantas de guabo (/nga edulis) o leucaena
(Leucaena sp.) con un distanciamiento de siembra de 12 m x 12 m. equivalente a 69
plantas/ha. Por planta sembrada se recomienda aplicar 120 g de fertilizante completo 10-30-
10/ hovo. El abono quimico puede sustituirse o complementarse con abono organico a razon

de 1 hibra por planta. mesclado con la tierra al momento de plantar.

Se debe efectuar una regulacion periodica de la sombra. lo cual se consigue podando

los arboles hasta obtener un 30-40% de cobertura de sombra en el cafetal.

7. Siembra de café

Se realiza durante la época lluviosa a fin de ascgurar suficiente humedad en la fase de
prendimiento v desarrollo inictal de la planta. Para la siembra de las variedades se
confeccionan hovos de dimensiones de 30 x 30 x 30 cm, colocando el suelo superficial aparte

de la tierra proveniente del fondo.

Al momento de la siembra del calé, la porcion del suelo superlicial se incorpora al
fondo del hovo, a la tierra suelta se adiciona como fertilizacion base 120 g de 10-30-10 v 200
g de humus / hovo. mesclandolos uniformemente. El abono quimico  10-30-10 puede
reemplazarse con roca fosforica a razon de 100 g/planta. Se recomienda sacar cuidadosamente
la funda de polietileno e mtroducir la planta de caflé en el hovo procurando que quede en
posicion vertical v el cuello quede hgeramente bajo el nivel del suelo.  Afnadir la tierra
restante apisonando bien el suelo evitando dejar bolsas de aire que afecte el establecimiento

del cultivo.
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a. Especificaciones de siembra

Longitud de Hilera
Distancia entre hileras
Distancia entre plantas
Hileras por parcela
Hileras utiles por parcela
Plantas por sitio

Plantas por lulera
Plantas por parcela

Plantas utiles por parcela

18 m
©225m

S1.25m
°5
)

Numero de plantas por hectarea : 3555

Superficie total de parcela
Superficie util por parcela
Distancia entre bloques

Superficie total del ensavo

SO0 m?
2337577
2 3.50 m?
S1v26m?

b. Distanciamiento de siembra en café

Los distanciamientos que pueden emplearse para el establecimiento del café se dan a

conocer en el Cuadro 1.

CUADRO 1.

ensayvos con varedades de café arabigo.

Distanciamiento de siembra que pueden utilizarse en el estableciniento de

* Distancia entre hileras Distancia entre plmﬁas N° de plantas/ha
(m) (m) (1 planta /sitio)
225 = s S 3555
2.25 I 00 4444
o 2.00 150 13333
200 125 4000
200 100 S so00
O
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En general los distanciamientos mas estrechos son empleados en zonas altas
(localizados a mavor altitud) donde las plantas de cal¢ crecen mas lentamente que en las

sonas ubicadas a pocos metros sobre el mvel del mar.

Las variedades de porte bajo como Caturra rojo. Caturra amanllo v Pacas, deben ser
cultivadas con distanciamiento reducido (mavor densidad poblacional). en tanto, que las
vaniedades de porte alto como Bourbon v Mundo Novo que requieren de mavor espacio para
su desarrollo. deben ser cultivadas a mavores distanciamientos (menor densidad). En el caso
de cultivarse variedades de café a plena exposicion solar las distancias de siembra deben

reducirse (mavor densidad) para facilitar un autosombramiento parcial de las plantas.

8. Fertilizacion de plantas en crecimiento

Alrededor de 2 a 3 meses del transplante. que se realiza normalmente al nicio de la
época lluviosa. es conveniente aplicar urea 46°6 N en dosis de 25g/planta, la misma que es

distribuda sobre el suelo a unos 15 ¢cm del pié de cada planta.

Cuando la plantacion de café ha cumphido un aino en el sitio definitivo, durante la
¢poca fluviosa se aplica 30 g de urea 46% N mas 30 g de un fertlizante completo.
comenzando la corona a unos 25 cm del pie de cada planta. Después de 3 meses de realizada
esta fertilizacion se completa con otros 30 g de urea 46% N, La alternativa para utihizar

abono organico en plantas de calé en crecimiento es aplicar 300 g/planta

9. Fertilizacion en plantas en produccion

Al cumplir la plantacion de varnedades experimentales de café dos aiios en el sitio delinitivo.
se pone en practica un plan de fertilizacion anual especifico para plantas en produccion. en
base de un andlisis quimico de suelos.  Las plantaciones de calé establecidas a plena
exposicion solar tienen una demanda nutritiva mucho mavor que cuando crecen bajo sombra

temporal o permanente.
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10. Control de malezas

Para el control eficiente de malesas se debe combinar en forma dinamica v oportuna

los tres métodos de control: manual (roza). quimico (herbicida) v natural (cobertura vegetal).

En cuanto al uso de herbicida. se recomienda aplicar ghfosato en dosis de | I/ha .
especialmente  para controlar  maleszas de coquito (Cvperus  rotundus) v cammadora

(Rouhocllia exaltana).

Cabe mdicar que el ghfosato es un herbicida sistémico. por lo tanto debe evitarse el
contacto del producto con las plantas de café. Al aplicar el producto con la aspersora de
mochila se deben proteger los cafetos utihzando dos planchas de zinc. transportadas por dos

personas que acompanan al aphcador,

El uso de la cobertura vegetal seca. también conocido como mulch o mantillo, en fa
base del tallo de las plantas de café v en los espacios entres hileras. constituye una practica
con muy buenos resultados para la sobre vivencia v crecimiento de los caletos permitiendo

conservar la humedad del suelo por un mavor tiempo v evitar el crecimiento de las malezas.

1. Manejo integrado de insectos-plagas

El cultivo de calé hospeda un gran numero de especies de insectos. algunos de los
cuales constituven plagas importantes causando perjuicio. en tanto que otros no llegan a
causar dailo. La fauna entomologica cubre una amplia gama de organismos que incluven

msectos polinizadores. fitolagos (daiimos) v benéficos (predatores v parasitoides).

Para el control de los insectos plagas en las plantaciones de café. se recomienda el
manejo integrado de plagas. a través de este sistema se pretende racionalizar el uso de
insecticidas v hacer mas rentable la produccion del calé. La finalidad es mantener la plaga a
niveles que no causen danos economicos, para lo cual se utilizan vanas técmcas, siendo los

mas utilizados el control cultural. biologico v quimico.

De acuerdo al potencial de dafios. abundancia, frecuencia v distribucion geografica. los

insectos que afectan a las plantas de café se han agrupado en plagas principales v secundarias.
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a. Plagas principales

1) Broca del fruto del caleto (/lvpothenemus hampei Ferr.)

2) Eltaladrador de la ramilla del Café ( Xviosandrus morigerus Blandford)

3) Minador de la hoja del cafeto ( Pernileucoptera cofleella Guer. Men)

b. Plagas secundarias

1) Afidos o pulgones (Toxoptera aurantii)

2) Gallina ciega u orozco (Phyvllophaga spp.)

12.  Manejo integrado de enfermedades

La enfermedad es un proceso dinamico resultante de la interaccion entre la planta, el

patogeno v el ambiente.

Se considera que una planta estd enferma cuando una o varnas

funciones vitales han sido alteradas por agentes patogenos o por factores ambientales.

Para el control de enfermedades de café como: mal de hilachas (Pellicularia

koleroga). Rova (Hemileia vastatrixy v

0jo de gallo (Mycena citricolor). que provocan

severas defoliaciones. se aplica el fungicida Oxicloruro de cobre en las etapas. dosis v

concentraciones que se indican en el Cuadro 2.

CUADRO 2. Detalle de aplicacion de Oxicloruro de cobre en plantas de vanedades de cale.

Etapas

Plantas en

crecimiento

Oxicloruro de Cobre 50 %

Oxicloruro de Cobre 35 %

1.5 kg al micio
de la época

lluviosa

Plantas en

produccion

30kg almcio

de la época

lluviosa

1.5 kg después
de cuatro

semanas

2.2 kg al micio
de la época

luviosa

2.2 kg despues
de cuatro

semanas

3.0 kg despugs

de un mes

4.3 kg al inicto
de la época

lfuviosa

4.3 kg después
de cuatro

semanas
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3. Poda

El calé es una planta de ciclo perenne que tiene una forma de crecimiento piranmdal
donde las ramas que se producen a través de los aios son cada vez de menor longitud. Los
frutos se forman dnicamente en tejidos nuevos  formados el aiio anterior.  Los arbustos
emiten una gran cantidad de brotes improductivos Hamados chupones o ramas ortotropicas a

lo largo del talto principal v de manera eventual sobre las ramas plagiotropicas.

La poda del calé es una practica cultural que consiste en la elimimacion periodica de
aquellas partes de la planta. va sea el tronco. ramas. chupones. que resulten improductivos
o con ciertos problemas santtanos. Esla practica debe realizarse en la época seca. Hay tres

clases de poda: de formacion. fitosanitaria v de produccion.

a. Poda de formacion

Esta orientada a dar una adecuada forma a la planta de café. Es aquella que modifica de
manera directa la apariencia v forma de la planta. en cualquier edad v circunstancia. como

poda de formacion se mencionan las siguientes:

1) El despunte de fas plantas para inducir la formacion de los tallos productores
2) Elagobio de las plantas para provocar la mduccion multicaulinar
3) Laeliminacion de los brotes ortotropicos o chupones

4) El descope del cafeto para mantenerlo a una altura aproximada de 2 metros.

b. Poda fitosanitaria

Consiste en la eliminacion manual de partes de la planta severamente afectadas por

plagas o enfermedades.

c. Poda de produccion

Comprende la elimmacion de tallos v ramas improductivas de la planta de café.

estimulando las condiciones que favorezcan la floracion v fructificacion.

10
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Hi.  METODOLOGIA DE EVALUACION

A, Datos a registrarse y métodos de evaluacion

En un ensayo de variedades de calé, luego de 30 dias de su establecimiento. se registra
la mortalidad de las plantas e mmediatamente se procede a realizar la actividad de resiembra
de las unidades faltantes en los respectivos tratamientos.
1. Caracteristicas agronomicas

Las caracteristicas agrononncas se registran cada seis meses. en los meses de junio v
diciembre. en las plantas experimentales de la parcela anl.

a. Vigor vegetal

Para medir el vigor vegelal se emplea una escala ordinal de | a 5. cuva descripcion se

mmdica a continuacion:

Escala: 1-5 Descripcion.
| Plantas raquiticas
2 » Plantas con poéo \'iéovr"_—-—‘- = B
3 ~ [ Plantas con buen vigor
: 4 V Plantas con mu_\' buen \'igor LIl _
s Plantas de excelente vigor vegetal sin|
deficiencias nutricionales y sanas.

b. Altura de planta (m)

La altura de planta se registra desde el nivel del suelo hasta el brote apical. empleando

una regla graduada en metros.  Para esta variable se toman en cuenta las plantas con altura

uniforme para que no exista error en el promedio general de una evaluacion v otra.
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c¢. Diametro de tallo (mm)

Este parametro se registra en el tallo de los cafetos. al establecimiento del ensavo. a los
10 ¢m a partir del nivel del suelo. empleando un calibrador de Vernter. Luego de seis meses

se electua a 20 cm a partir del nivel del suelo.

d. Diametro de copa (cm)

Se registra el diametro en la parte baja de cada planta. en la rama bajera mas larga del
cafeto. utilizando una regla graduada  Esta caracteristica esta en funcion de la longitud de las

ramas v el angulo que forman con respecto al eje central

e. Nuamero de ramas plagiotropicas

Se registra el niumero de pares de ramas presentes en el tallo de ta planta. El numero de

pares de ramas refleja la capacidad de carga de la planta.

f. Longitud de ramas plagiotropicas (m)

Se considera la longitud de la rama intermedia del caleto v se la nude desde la insercion

de la rama en el tallo central hasta Ta vema termimal.

g. Numero de entrenudos

Se evalua el namero de entrenudos existentes en la misma rama intermedia del cafeto

utihzada para evaluar la longitud.

h. Distancia de entrenudos (cm)

Se registra la distancia  de entrenudos haciendo la relacion de longitud de rama /

namero de entrenudos.
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i. Floracion

Este dato se evalua en el cafeto cuando ocurre la floracion. Se registra la fecha. numero
e intensidad de floracion. utilizando una escala arbitrania de 0 a 3. donde 0 = minguna
(loracion. 1 = baja intensidad. 2 - mediana intensidad v 3 = alta intensidad de floracion. Esta
medicion se realiza de Octubre a Diciembre v permite ponderar la fecha de floracion y

cosecha.

2. Caracteristicas productivas
a. Rendimiento

Se registran las fechas de las recolecciones v se efectaa el anahsis / planta. Las
unidades expernimentales son cosechadas por parcelas v se registra el peso de calé cereza. El
total de las recolecciones electuadas en cada planta. se expresan cn gramos de cal¢
cereza/parcela/aiio. El café cereza es beneliciado hasta obtener café pergamino seco con el
12% de humedad. Este valor se relaciona por hectarea para efecto de los calculos estadisticos.
Se establece la relacion de calé ceresza a perganuno con el 12% de humedad en la segunda

cosecha.

b. Porcentaje de granos vanos

Para evaluar esta varnable. de cada muestra de calé cereza al momento de la cosecha. se
toman 100 frutos maduros sanos v bien formados v se colocan en un recipiente conteniendo
agua. El numero de frutos lotantes de la muestra se considera directamente como porcentaje

de £ranos vanos.

¢. Porcentaje de granos anormales

En una muestra de cada variedad se toman al azar 100 granos v se obticne el
porcentaje de granos normales v anormales (suma de los granos monstruos. triangulos v

caracoles).

INIAP - Estacion Experimental Pichilingue



5 Evaluacion de los problemas fitosanitarios

L.a presencia de plagas v enfermedades en café se registra en una hoja de “Recuento de

problemas fitosanitarios ™. en la cual se considera lo siguiente

a. Muestra

De cada unidad experimental se toma S plantas de café del area unl.

b. Seleccion de rama

En cada planta se escoge una rama en la parte central del cafeto.

¢. Registro de datos de problemas fitosanitarios

De cada rama se anota en la hoja de recuento la presencia de hojas con mal de hilachas
(Pellicularia koleroga). con rova (Hemileia vastratix). con mancha de hierro (Cercospora
coffeicola), con ojo de gallo (AMycena citricolor). con viruela (Manchas cloroticas). total de
hojas. numero de frutos con broca. [rutos brocados con hongo (Bawveria bassiana)
momificados. frutos con mancha de hierro. total de frutos. ademas de nudos con cochmnillas v

total de nudos.

d. Incidencia de plagas y enfermedades

El porcentaje de mcidencia de plagas v enfermedades se establece mediante la regla de
tres simple. donde el total de hojas. namero total de frutos v namero total de nudos representa
el 100 % v los valores de plagas v enlermedades encontradas permiten deternunar los

porcentajes correspondientes.

4. Prueba de tasa

La calidad del calé es deterninada por las caracteristicas fisicas y organolépticas. En
las fisicas se considera: forma. tamaiio. humedad. color. unifornudad. densidad y defectos de
los granos. Las organolépticas definen la evaluacion del aroma. sabor. acidez v cuerpo. Una

alta acides. aroma. buen sabor v mediano cuerpo son las caracteristicas de excelente calidad.
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I.a prueba de tasa es efectuada por profesionales expertos que reciben el nombre de
catadores. El panel de catacion. a través de su expeniencia v entrenamicento, evaluan las

caracteristicas que presenta tanto el grano. como la bebida.

Se consideran los siguientes aspectos:

a. Preparacion de la muestra de café

Se prepara las muestras con un peso de S00 gramos de café perganuno de cada una de

las parcelas del ensavo. con una humedad de 142 v debidamente identificadas.

Seguidamente tuéstese el calé verde a fin de poner de manifiesto las cualidades propias

sin impedir la percepcion de posibles defectos.

Il aroma v el perfil del sabor se desarrollan en funcion del origen del café verde v del
erado de tueste, aunque cicrlos delectos organolépticos pueden cubrirse siose tuesta

demasiado.

Después que se ha tostado la muestra de calé. esta se deja enfriar para luego realizar la
molienda. Para ello. el molino debe estar regulado para que las particulas de calé sean lo mas

untformes posibles (d” = 0.6 — 0.7 mm).

El café molido se pasa por el Colorimetro (NEUHAUS COLOR TEST 11). para el cual

se recomienda los siguientes valores:

 Muestrade café | ~ Color Test (¢tn)
Arabica lavado 120
| Arabica no lavado [} 130
I - e S I
Robusta 100
15
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b. Preparacion de la bebida

El agua a utilizarse debe ser de un sabor neutro. Se pesa 10 gramos de calé tostado v

molido v se le adiciona 200 ml de agua hirviendo.

¢. Evaluacion sensorial

Para el electo se utiliza un formulario de evaluacion sensorial de café. donde se registra

la calificacion de la muestra dando un valor a cada caracter.  El panel de evaluacion para la

catacion de calé la integra un mimimo de S personas. quienes registran la intensidad de cada

atributo respecto a los sabores deseables. indeseables v defectos.

La evaluacion sensorial de las caracteristicas organolépticas del café: aroma. acider.

sabor v cuerpo. en las muestras de café. se realiza aphicando la escala de 0 a 5 que se presenta

en el Cuadro 3.

CUADRO 3

Escala

0

Descripcion
Ausencia del caracter

Bujﬁ(’; I

Detalle de la escala de 0 a 5 de evaluacion organoléptica de cal¢

Equivalencia

No existe

Debil

~Medio bajo

Regular

 Medio

Medio alto

Bueno

Muy bueno

Excelente

En la catacion de las muestras de café se consideran los siguientes elementos:

Grado de tostado:
Grado de molienda:
Concentracion:

Numero de tazas por muestra

Ligero

Medio (para degustacion)

5% (10 granos de café + 200 ml de agua)

S
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ANEXOS
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ANEXNO 1. Identificacion de cultivares mejorados de café arabigo utilizados en el Provecto 1G-CV-019

|

N° Cultivar Genealogia Introduccion Procedencia
1 Pacas Mutacion del Bourbon El Salvador  EET-Pichilingue |
2 Catuai Rojo ~ Mundo Novo x Caturra Brasil EET-Pichilingue
3 Catimor CIFC Caturra x H. De Timor Portugal EET-Pichilingue
4 Sarchimor Villa Sarchi x H. De Timor Brasil EET-Pichilingue |
5 Cavimor Catuai x Catimor Portugal EET-Pichilingue
6 Cota Rica 95 Caturra x H. De Timor Costa Rica  Nestlé S. A.

7 CaturraRojo (T1)  Mutacion de Boubon ~ Brasil ~ EET-Pichilingue
8 Caturra Amarillo (T2) Mutacién de Boubon Brasil EET-Pichilingue
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ANEXO 2. Registro de caracteristicas agronémicas en variedades de café

PROYECTO :

Ensayo regional: Fecha de Evaluacion:

Variedad: Codigo: Repeticion: N" Evaluacion

Planta Vigor Alturia de | Diametio | Diametio | N7 ramas Longitud N Distancia Flotacion
E1-5 planta tallo copa pares ramas Entrenudos | entrenudos | Escala 1-5

{1y (cmy (cm) (cm) (cm)

ol al = o af 2l wfala] o
olx(N|dl el Slaje| @ NIl AWy =

N
o

21

Surnan
Promedio o

Observaciones:

Vigor: Escala 1 - 5, donde: Codigo Variedad

1 = Malo Vi1 Pacas

2 = Regular V2 Catuai rojo

3 = Bueno V3 Catimor

4 = Muy bueno VA Sarchimor

5 = Excelente V5 Cavimor
V6 Costa Rica - 95
V7 Caturra rojo
V8 Caturra amarillo

Responsable Revisado
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ANEXO 3. Registro de caracteristicas productivas de calé cereza por parcela
en variedades de café

[PROYECTO

|

PRODUCCION DE CAFE CEREZA | PARCELA (gramos)

[Ensayo ﬁég;(;r_\;f Técnico _]

REPETICION:

Numero de recolecciones Gramos Porcentaje

Codigo Variedades 1 2 3 4 5 Produccion |Produccion frutos

por parcela| por planta vanos

A

V2

V3

V4

V5

V6

V7

V8

Fechas de cosechas

Nota:

La produccion por planta se obtiene al dividir la produccion de 1a parcela por el nimero de cafetos cosechados

El porcentaje de frutos vanos se determina en la recoleccion de mayor produccion  Se realiza el contaje

de 100 frutos sanos, maduros y bien formados y luego se introduce en un recipiente con agua  Los frutos flotantes

corresponden al porcentaje de granos vanos
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ANEXO 4. Registro de las caracteristicas productivas del porcentaje
de granos normales y anormales en variedades de café

PORCENTAJE DE GRANOS NORMALES Y ANORMALES (conteo)

Ensayo regional

[ Técnico

L]

REPETICION:

Codigo

Variedades

Porcentaje

Granos

normales

Granos

triangulos

Granos

caracoles

Granos

monstruos

Total granos

anormales

A

V2

V8

En 100 granos de café pergamino seco (12% de humedad), se efectua el contaje de los granos
normates y anormales por cateqgoria (triangulos, monstruos y caracoles
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ANEXO 5. Registro de caracteristicas productivas relacion café cereza: café
oro en variedades de estudio

RELACION CAFE CEREZA : CAFE ORO

[Ensayo regional

Técnico

REPETICION:

Codigo

Variedades

N de frutos en
1000 gramos

de café cereza

Frutos
Vanos

(%)

Tiempo de
fermentacion

(horas)

Gramos

Peso café
pergamino seco

12% humedad

Peso café

oro

12% humedad

V1

V2

V3

ve

Para la determinacion del peso café oro, se debe enviar a la Division Técnica muestras de café

pergamino seco: 250 gramos por cada unidad expernimental
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ANEXO 6. Evaluaciéon de problemas fitosanitarios en variedades de cafe

PROYECTO

RECUENTO DE PROBLEMAS FITOSANITARIOS

N” de evaluacion

Localidad:

Fecha de evaluacion

Técnico responsable:

REPETICION:

PROBLEMAS
FITOSANITARIOS

TRATAMIENTO N°

Numero de plantas

2

3

4

TOTAL

POR
CIENTO

Hojas con mal de hilachas

Hojas con roya

Hojas con mancha de hierto

Hojas con ojo de gallo

Hojas con viruela

Hojas con minadotra

Estado sanitario de la rama

TOTAL HOJAS

Frutos brocados

Frutos brocados con Beauveria

Frutos momificados

Frutos con manchas de hierro

TOTAL FRUTOS

Nudos con cochinilla

TOTAL NUDOS

Responsable

Revisado
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ANEXO 7. Hoja de evaluacion sensorial de café arabico lavado

NOMBRE:

FECHA

ingtrucciones  PRUEBE LAS DOS TAZAS DE LA MUESTRA CONPARANDC CON LA REFERENCIA Y CALIFIQUE LA INTENSIDAD DE CADA
ATRIBUTO
INTENSIDAD DE LA ESCALA
0= NADA 1= 3AJO 2= MEDIC BAJO {3 =MEDIO 4= MEDIC ALTO [5=ALTO
SAETRES DESEABLES SABORES INDESEABLES DEFECTCS
NUMERDO AROMA ESASDQ; 'VERDE | CEREAL QUIMICC
N . ; - - = A Al 3 = o - )
MUZSTRA CAFE | CAFE |ACIDO CUERPO | PASTO | MADERA | SACC | MEDINAL (FERMENTADZ MOHCSO |[CLASE COMENTARIO
? BAPEL {(FENOLICO TERROSO|
E : 4 4 | 4 3 0 ¢ C g g o | 12
; |
| |
| ;
! |
' 1 ]
4 ! !
Responsable Revisado
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FOTO 1. Variedad de café Sarchimor FOTO 2. Variedad de café Pacas

FOTO 3. Variedad de café Costa Rica-95

FOTO 4. Variedad de café Caturra Amarillo
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FOTO 5. Variedad de café Cavimor

FOTO 6. Variedad de café Catuai Rojo
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FOTO 7. Variedad de café Catinor

FOTO 8. Variedad de café Caturra Rojo
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FOTO 9. Registro de longitud de rama

FOTO 10. Registro de altura de planta
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FOTO 11. Vivero de café

FOTO 12 .Ensayo de café en fase de establecimiento

FOTO 13. Frutos de café de variedades de Caturra Rojo y Amarilio
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Figura 1. Zonas de producciéon de café arabigo en el Ecuador.
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